
De Pittemse varkensvleesproducent Dobbels
Quality is veruit de grootste speler in de sec-
tor. Het bedrijf startte één generatie terug
met groenteteelt en varkenskweek als voor-
naamste activiteiten en groeide uit tot een
volledig geïntegreerde onderneming. Het
familiebedrijf focust zich vandaag op de
kweek van zeugen en vleesvarkens. Ook het
transport is in eigen beheer. De slachting en
de versnijding worden uitbesteed, maar blij-
ven wel sterk gecontroleerd. Verantwoorde-
lijke voor de doordachte koers die Dobbels
Quality vaart, is zaakvoerder Ludo Dobbels.

Respect, ethiek en duurzaamheid zijn waar-
den die de West-Vlaamse varkensboer hoog
in het vaandel draagt en ook bewust wil inte-
greren in zijn onderneming. Hij renoveerde
een oude cichoreifabriek in hartje Pittem tot
een prachtig bedrijfspand met oog voor
authenticiteit en design. Daar tekende hij in
samenwerking met Business Development
Manager Etienne Goossens en landbouwin-
genieur Ruben Brabant de lijnen uit voor
Think Pork. Een sierlijk vloeropschrift aan de
ingang is een ode aan mensen die durven
dromen. Achterin prijken de lichtgevende

zwart-witfoto’s van Dobbels’ inspiratiebron-
nen Frida Kahlo, Mahatma Ghandi, Nelson
Mandela en Albert Einstein aan het plafond.
Dit is de plek waar Dobbels Quality het vaak
starre agrarische denken omzet in duurzaam
ondernemerschap. Etienne Goossens vertelt:
“Sinds de crisis van de jaren negentig werkt
haast iedereen onder het Certus-label. Je
kunt bijna niet anders, zeker als je aan export
doet. Met Think Pork leggen we de lat hoger
en willen we met een commercieel product
onderscheidend zijn op het vlak van smaak,
kwaliteit, gezondheid en ecologie.”
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Think Pork
Het duurzame varkensbeheer

van Dobbels Quality

De harde agrarische economie verzoenen met ecologische principes en duurzaam onderne-

men, het kan. Dat bewijst de Pittemse vleesvarkenproducent Dobbels Quality, die onder het

label Think Pork ecologisch en smakelijk varkensvlees produceert. Het wil binnenkort als

betaalbaar keurmerk via Europese retailers de consument bereiken. Food&Meat nam een

kijkje achter de schermen.

De Pittemse varkensvleesproducent
Dobbels Quality focust zich vandaag op
de kweek van zeugen en vleesvarkens.
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Traceerbaar en transparant
Bij Dobbels Quality werpen zo’n 6500 zeugen
jaarlijks 2,4 keer, wat neerkomt op  gemid-
deld 300 bevallingen per week. In de stallen
in Pittem verblijven 2800 zeugen. De rest
wordt getransporteerd naar andere boerderij-
en in de streek, die worden gerund door
eigen personeel. Stress is de dieren vrijwel
onbekend. “De varkens liggen op droog stro
uit de Franse Champagnestreek in stallen
met achtergrondmuziek. Dat is niet zozeer
om de zeugen te entertainen (lacht), wel
omdat de dieren niet snel zouden worden
opgeschrikt door omgevingsgeluiden”, aldus
Goossens. Eenmaal de biggen het gewicht
van 25 kg hebben bereikt, worden ze overge-
bracht naar een aantal geselecteerde boeren
over heel België. Die staan in voor de afmes-
ting van dieren volgens de voorschriften van
Dobbels. Een veearts gaat er wekelijks op
controle. Ruben Brabant licht toe: “Doordat
veel bedrijven aan Dobbels gelinkt zijn, wil-
den we een systeem op punt stellen dat ons
de nodige traceerbaarheid en transparantie
zou bieden. Het heeft bloed, zweet en tranen
gekost, maar sinds 2005 zijn we dus als
enige bedrijf in de varkenshouderij in de
Benelux HACCP-gecertificeerd, vanaf het

thaan. Het biogasbedrijf verwerkt nu 36000
ton mest en 24000 ton organisch biologisch
afval per jaar. Dat is goed voor een opbrengst
van 4 Megawatt groene stroom, die 4500
gezinnen van elektriciteit kan voorzien.  Met
de restwarmte wordt Dobbels Quality ver-
warmd en zijn er mogelijkheden voor de
omliggende tuinbouw. Het residu is een
geperste korrel, die naar de Franse wijnbouw
gaat als bodemverbeteraar. Het overgebleven
water irrigeert de omliggende landbouwgron-
den. We besparen 250000 liter mazout per
jaar en beperken onze uitstoot met 35%.”

Sappig en gezond
Met Think Pork wil Dobbels Quality een pro-
duct op de markt brengen, dat niet enkel op
ecologisch vlak goede punten scoort. Ook de
smaak wordt verfijnd. Goossens: “Omdat het
voeder de uiteindelijke smaak van het vlees
sterk beïnvloedt, krijgt elke zeug een eigen
organische voedermix voorgeschoteld, die
wij formuleren en een externe partner
samenstelt. De oorchip van elk varken geeft
de juiste formule door aan de voedermachi-
ne in de stallen. Uit de kruising van het

begin van de keten tot de aflevering van de
vleesvarkens aan het slachthuis. Daar nemen
hun BRC-richtlijnen het over. Ons handboek
doet niet enkel dienst als handleiding op het
vlak van voedselveiligheid, maar bevat ook
handige managementtools.”

Groene energie
Zoals bekend is de bijdrage van de veeteelt
aan de opwarming van het klimaat niet
gering. De veestapel brengt naast CO2, ook
lachgas en methaan in de atmosfeer.
Dobbels Quality levert al vele jaren inspan-
ningen om zijn ecologische voetafdruk te ver-
kleinen. Brabant licht toe: “De veeteelt zorgt
voor 18% CO2-uitstoot. 1 kg varkensvlees
staat bijvoorbeeld gelijk aan een uitstoot van
4,5 kg CO2. Momenteel staat Think Pork voor
een uitstoot van 2,35 kg CO2. Het is de wens
van Dobbels Quality is om ooit CO2-neutraal
te zijn. We schakelen alvast het transatlanti-
sche transport zoveel mogelijk uit door onze
organische ingrediënten voor het voeder
dichtbij te zoeken. Daarnaast participeren we
in Greenpower, dat met behulp van een ver-
gistingsinstallatie mest verwerkt tot biome-
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�Sinds 2005 zijn we als enige bedrijf in de varkenshouderij in de Benelux
HACCP-gecertificeerd, vanaf het begin van de keten tot de aflevering van
de vleesvarkens aan het slachthuis.�

REPORTAGE

Dobbels Quality participeert in GreenPower, dat met behulp van
een vergistingsinstallatie mest verwerkt tot biomethaan.

De varkens ligen op droog stro uit de
Franse Champagnestreek in stallen met
achtergrondmuziek.
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Landrasvarken met een Large White komt
onze Dobbels’ zeug voort. Die varkenssoort
levert mager varkensvlees. We kiezen
bewust voor een oudere zeugenstapel dan
gebruikelijk. De op productie geselecteerde
dieren blijven 5 à 6 jaar bij ons. Onze
Dobbels’ zeugen worden kunstmatig
bevrucht door Piétrain beren, die we selecte-
ren op spekdikte, carré, vleespercentage en
groei. De aanwezigheid van intramusculair
vet zorgt voor een intense smaakbeleving.
Omdat de smaak ook sterk afhankelijk is van
de malsheid hebben we ook dat aspect
onderzocht en verfijnd. Bovendien bieden
we door een betere bescherming van de cel-
len en het celmembraan in het vlees het
hoofd aan dripverlies. Dankzij 2% minder
drip besparen we op 100 kg karkas 2 kg. Tot
slot bevat het vlees tot driemaal meer van
het omega 3-vetzuur DHA, maar dat is opti-
oneel en op vraag van de klanten. Een onaf-
hankelijk testteam beoordeelde het vlees als
‘smaakvoller en sappiger’.” 

Dobbels Quality hoopt om vanaf september
het kwaliteitslabel Think Pork op de Neder-
landse en Engelse retailmarkt te kunnen lan-
ceren. Niet als een nicheproduct, maar als
een betaalbaar keurmerk dat door haar kwa-
liteit, intense smaak en ecologisch verhaal de
harten van de consument moet veroveren.
De Belgische markt is voor Dobbels geen pri-
oriteit. Goossens licht toe: “We vrezen dat
ons land nog niet helemaal klaar is voor
Think Pork. De Belgische versnijder, retailer
en consument houden nog steeds van mager
vlees en dito smaak. Dat is dan maar zo. Als
de gedachten en de inzichten er rijp voor zijn,
zullen we op een duurzame, correcte manier
kunnen onderhandelen. We willen niets for-
ceren en de vraag in België afwachten, maar
we zijn hoopvol. Als het in onze buurlanden
regent, begint het in België immers te drup-
pelen, is het niet?”
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�GreenPower verwerkt nu voor ons 36000 ton
mest en 24000 ton organisch biologisch afval
per jaar. Dat is goed voor een opbrengst van4
Megawatt groene stroom, die 4500 gezinnen
van elektriciteit kan voorzien.�

Varkensboer Ludo Dobbels integreert waarden als respect, ethiek en duurzaamheid in zijn onderneming.

Zeelaan 7, B-9900 Eeklo
T +32 (0)9 377 21 19

www.integral-interiors.be
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